
Auskunft über die Allergene beim Servicepersonal 

 Suppen  
 
 

KLARE RINDSSUPPE - wahlweise mit  € 4,40 

• LEBERKNÖDEL  
• FRITTATEN  
• KASPRESSKNÖDEL  

 
 

 

Frische Cremesuppe € 4,90 
Auskunft beim Servicepersonal 

 

 
 

 Kindergerichte  
 

BERNER WÜRSTEL € 9,90 
mit Pommes und Ketchup 
 
 

KINDERWIENER € 7,90 
vom Schwein oder Pute, mit Pommes und Ketchup 
 
 

KINDERGRILLTELLER €9,90 
mit Gemüse und Pommes 
 
 
 

 Hauptgerichte  
 

WIENER SCHNITZEL 

vom Schwein € 13,90 
von der Pute € 14,40 

serviert mit Erdäpfeln, Reis und gemischtem Salat 
 
 
 

CORDON BLEU  
vom Schwein € 14,90 

von der Pute € 15,90 
serviert mit Erdäpfeln, Reis und gemischtem Salat 
 

 
 

FILETTELLER € 16,90 
Gegrilltes vom Schwein, Pute und Rind, dazu Röstgemüse und Pommes 
 
 

 

GROSSER GEMISCHTER SALAT - wahlweise mit € 12,90 
• Gegrillte Putenstreifen 

• Steirische Backhendlstücke 

• Chefsalat: Gegrillte Schweinefilet- Backhendlstücke 

  



Auskunft über die Allergene beim Servicepersonal 

 
 

BRAT’L oder SURBRAT‘L IN DER REIN € 14,90 
Mit Semmelknödel und warmen Krautsalat 
 
 

JÄGERSCHNITZEL von der Pute oder vom Schwein  € 15,90/€ 14,90 
Serviert mit Speckbohnen, Kroketten und Champignonsoße 
 
 

WOK mit Hühnerfilet oder Halloumi  € 16,90/ € 15,90 
Auf Eblyreis 
 
 

GESELCHTES € 13,90 
Mit Grießknödel, Kartoffel und Sauerkraut 
 
 

FLUSS & MEER € 13,90 
Gebratene Fischfilets und Garnelen auf Erbsenrisotto 
 
 

RINDSROULADEN € 17,90 
Dazu Blaukraut und Nudeln 
 
 

KNÖDELTRIO (Spinat-Rote Beete-Bergkäse) € 12,90 
Auf brauner Butter, mit Parmesan und gemischten Salat 
 

 

KÄSESPÄTZLE € 11,90 
Mit gemischtem Salat 
 

 

   Dessert  
 
HAUSEIGENE MARILLENKNÖDEL € 9,90 
Dazu süße Brösel und Oberstupf 
 
 

2 STK. MARILLENPALATSCHINKEN € 5,90 
 
 

EISPALATSCHINKEN € 8,90 
mit Vanilleeis, Schokosauce und Oberstupf 
 
 

BAUERNKRAPFEN € 3,90 
mit Marmeladenfülle 
 
 

HAUSGEMACHTE MEHLSPEISEN AUF ANFRAGE BEIM SERVICEPERSONAL  

 
 

Guten Appetit und einen schönen Aufenthalt wünscht das 
Team vom „Gasthaus zum Geiger! 


